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@ntabilidade
B a cozinha

O AK burger, com
pastrami e queijo
brie, da chef
Andréa Kaufmann,
de Sao Paulo
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Hambiifgu

'O.-S.g’mbolo do fast-food ganha ingredientes
mais sofisticados, saborosos e até inusitados
em regejtas dos grandes cozinheiros
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