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NOSSA REPORTER VAI A FAZENDA PRODUTORA E REVELA
POR QUE AMOZZARELLA ANDA TAO BADALADA MUNDO AFORS

AIR MAGR

rox FERNANDA MENEGUE

Na Bdlalo Dourado




T egronas. Elas s¢ moviment
lentamente, pelo pasto. Sic
Tomam banho todos as dias, comem o que hi
de melhor. O tratamento pelo que
produzem: o quetjo branguinho, | anquinho, de sabor
sutil ¢ farma mundial, O do tomartinh

manjencio, da ricula com tomate seco, Mas que se pare

por aiz as combinacoes o, sim, perfeitas; mas o mundo da

mozzarella de bifala vai muito além das saladas e PRZZas.
Na fazenda Bifalo Dourado, # "meninas”. ou
as 800 bofalas, vertem até 1,800 htmos de ) por dia

rantem cerca de 300 quilos da auténtica iguaria

E pensar que tudo comecou corn aleuns pares dé animais

deixados pelo pai da proprietiria, Wilma Ferremma Penteado,
que adorava ter uns bichos exdticos espalhados pelos ¢ UTIPOS
dos arredores da aidade de Dourado, no interior
paulista, a 280 km dua capital

Um belo dia, porém, um vizinho siciliano chegou
querendo matar a saudade do queyo que comia na Italia
Convencep Dona Wilma a tirar o leite alvissimo das
femeas ¢ a 1 para o fogio. Nascia um alimento famihar,
além de um mimo da boa vizinhanca, Li s¢ vio mais de
30 anos de histdria

‘Mamae vinha toda semana para Sio Paulo, para trazer »




O PEGADOR Este ¢ um dos trés machos da
Bdfalo Dourado. O trabatho dele & empreniar

as fémeas que ndo “admitemn” inseminacso artificial,
Ao todo, a propriedade tem 800 bufalas




da © 0 pudir
calda de fruta
elhas

meu pai ao médico. Criou amizade no consultorio

e comegou a presentear médicos ¢ pacientes com 0§
queijos da fazenda. Em pouco tempo, apesar

do preconceito com as coitadinhas das bofalas, todo
mundo queria provar a novidade. E as enfermeiras
comegaram a fazer encomendas. Deram ate uma
geladeirinha de vacinas para ela trazer as mozzarellas”,
conta Marina, a filha de Dona Wilma.

A surpresa daquela época € menos impactante do que
essa que a gente tem hoje a0 entrar num supcrmcn‘.ldu
¢ ver 3 enorme gama de mozzarellas, em formatos e
amanhos diferentes. Cada uma delas com textura distinta

e ligeira mudanga de paladar. Comsa que faz toda
a diferenca, como atestam muitos chefs que trabalham
com o ingrediente,

O queijo parece ter angariado uma tal legiio de fis
que, nio importa o tipo do restaurante, sempre ha um
prato com ele no menu. Ai, comegam as inovagocs,

A jovem chef Renata Vanzetto, do Marakuthai,
introduziu 3 mozzarella (assada sobre limio sicliano)
no seu universo de pratos criativos de dicgdo asiatica.

Ji Hervé Laurent, o chef do Eau, ainda em seus

tempos no parisiense Maxim’s, crios um prato nada
francés, uma espécie de salada de fruta com mozzarella, »







