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No periodo em que as bifalasndo dio leite, a producio de derivados eais na mesma época, algumas
empresas acrescentam leite devaca a mussarela de bifala, sem declarara mistura no rotulo
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Mussarela
perfeila

Veja quais as
caracteristicas de uma

boa mussarela de bafala,
segundo especialistas

» Cor branca, como porcelana
» Massa lisa e brilhante

» Aroma de leite fresco

» Sabor suave ¢ adocicado

» Textura macia,

mas consistente

» Alto teor de umidade

em seu interior

- Leite de bufala
Conheca particularidades
- do produto, em relacio
aoleite de vaca

» £ mais fico em cilcio e

em proteinas

3 Tem menos colesterol

» € mais calorico e mais nutritivo
» Tem melhor digestibilidade
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Vocé sabia?

» Bufalos se adaptam bem em
variadas regides ~desde as
terms frias da Sibéria até as
areas equatoriais da Venezuela

» Cerca de 98% do rebanhe
bubaline do mundo esta
concentrado na Asia; na India,
mais da metade do leite
consumido ¢ de bufalas

» No Brasil, por volta de
60% do rebanho encontra-se
na regido Norte; no Sudeste,
esta concentrada a producio
de leite, onde ha maior de-
manda e poder aquisitivo

» O crescimento acumulado
do rebanho entre 1961 ¢
2005, no Brasil, foi de 1.806 %

» Desde 2001, 0

crescimento na demanda

por derivados de leite de bu-
falas, no Brasil, alcanca taxas
acima de 20% ao ano
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